
3.หากผู้สัมผัสอาหารมอีาการ 
คล้ายโรคระบบทางเดินหายใจ 
ให้หยุดปฏิบัติงานและไป
พบแพทย์ทันที

4.จัดให้มีช้อน (กลาง) ส่วนตัว
ทุกครั้งถุงมือส าหรับจับภาชนะ
เมื่อเสริฟอาหารของตนเอง
ท่ีต้องรับประทานร่วมกัน

5.ท าความสะอาดโต๊ะอาหารด้วย
น ้ายาฆ่าเช้ือโรคทุกคร้ัง 
หลังมีผู้มาใช้บริการ  

6.ล้างภาชนะ อุปกรณ์ให้สะอาด    
และฆ่าเชื้อโรคตาม
หลักสุขาภิบาลอาหาร

7.หม่ันเช็ดท าความสะอาดพ้ืนผิว   
และจุดท่ีสัมผัสร่วมกัน 
เช่น ก๊อกน ้า

8.จัดให้มีท่ีล้างมือพร้อมสบู่หรือ    
แอลกอฮอล์เจล ส าหรับผู้บริโภค

แนวทางการปฏิบัติด้านสุขอนามัยส าหรับร้านอาหาร
ในสถานการณ์การระบาดของโรคติดเช้ือไวรัสโคโรนา 2019 (COVID-19)

1.ผู้สัมผัสอาหารล้างมืออย่าง
สม ่าเสมอด้วยน ้าและสบู่

2.ผู้สัมผัสอาหารมีสุขลักษณะ
ส่วนบุคคลท่ีถูกต้องและควร
สวมหน้ากากอนามัย
ขณะปฏิบัติงาน
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