
12 พฤษภาคม 2563

แนวทางการปฏบิัติดา้นสขุอนามัยส าหรบั
การจัดบริการอาหารในรูปแบบเดลเิวอร่ี 

(Delivery) ป้องกันโรคติดเชื้อไวรัสโคโรนา 2019 
(COVID-19)

1.ผู้ประกอบการต้องได้รับ
ใบอนุญาต/หนังสือรับรอง 
เปิดจ าหน่ายอาหารจากเจ้าพนักงานท้องถ่ิน

2.ปรุงอาหาร สุกใหม่ หลีกเล่ียงจ าหน่าย
อาหารประเภทเน้ือสัตว์ปรุงไม่สุก

3.อาหารส าเร็จรูปต้องแสดง 
วัน/เดือน/ปี ท่ีผลิตและหมดอายุ

1.สวมใส่หน้ากาก
อนามัย/หน้ากากผ้า

4.ล้างมือบ่อย ๆ ด้วย
น ้าสบู่หรือแอลกอฮอล์เจล

2.ไม่สัมผัสจุดเส่ียง
ของอาหาร

โต๊ะรับส่งอาหาร

ลูกค้า

ร้านอาหาร/
ผู้ประกอบการ

คนส่งอาหาร

ระยะห่าง 2 เมตร

3.มีไข้ ไอ จาม มีน ้ามูก 
พบแพทย์ทันที


